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INSTITUI DIRETRIZES PARA O FOMENTO AO
TURISMO GASTRONOMICO NO ESTADO DO
CEARA E DA OUTRASPROVIDENCIAS.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO CEARA DECRETA:

Art. 1° Fica instituido, no ambito do Estado do Ceara, diretrizes para o Fomento ao Turismo
Gastronémico, com o objetivo de valorizar a culinaria regional, promover o desenvolvimento econdmico
local, estimular o turismo sustentavel e preservar os saberes e sabores tradicionais da gastronomia
cearense.

Art. 2° S8o diretrizes do Programa de Fomento ao Turismo Gastrondmico Cearense:

| — O incentivo a realizacdo de festivais, feiras, encontros e eventos gastrondmicos regionais, com
destaque para pratos tipicos;

Il — o apoio e fortalecimento a produtores locais, agricultores familiares, comunidades tradicionais,
ribeirinhas, quilombolas e povos indigenas, reconhecendo sua contribuicdo na preservagao dos saberes
alimentares;

Il — a criacdo e divulgacdo de rotas gastrondmicas oficiais no territério estadual, integrando atrativos
culturais, naturais e gastronémicos;

IV — 0 estimulo a producéo, transmissao e preservacdo de receitas tipicas, modos de preparo tradicionais
e técnicas culinérias ancestrais,

V — avalorizagéo e certificagdo de ingredientes nativos e produtos da sociobiodiversidade cearense;
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VI — ainsercdo da gastronomia cearesne em agoes de educacdo patrimonial, sensibilizando a populacéo
para aimportancia cultural e econdmicada culinarialocal.

Art. 3° O Programa podera ser executado por meio de:

| — Parcerias com prefeituras, associacdes, cooperativas, universidades, instituicdes culturais, érgaos de
turismo e setor privado;

Il — editais de fomento para apoio afestivais, circuitos e eventos gastrondmicos regionais;

1l — criagcdo do Guia Gastrondmico Oficial do Estado do Ceard, com curadoria técnica e participacéo
popular, destacando restaurantes, feiras, mercados, comunidades e rotas turisticas;

IV — premiagOes estaduais para destacar iniciativas de exceléncia em gastronomia local, inovagdo e
sustentabilidade;

V — incentivo a capacitacdo e qualificacdo profissional de cozinheiros, quituteiras, chefs e
empreendedores locais;

VI — campanhas de divulgacdo em meios digitais, feiras nacionais e internacionais de turismo e
gastronomia.

Art. 4° As despesas decorrentes da execucdo desta Lei correrdo por conta de dotagdes orcamentarias
préprias, suplementadas se necessario.

Art. 5° Esta Lei entraem vigor na data de sua publicacéo.

JUSTIFICATIVA

A presente proposicao legislativa visa ingtituir diretrizes para o Fomento ao Turismo Gastronémico no
Estado do Ceard, reconhecendo o potencial inexplorado e a riqueza singular da culinéria cearense como
um poderoso vetor de desenvol vimento econdmico, socia e cultural.

O Ceard € mundialmente conhecido por suas belezas naturais e praias, mas sua gastronomia,
profundamente enraizada na cultura sertaneja, litoranea e indigena, € um patriménio subutilizado no
contexto do turismo de alto valor agregado. O turismo gastrondmico é uma tendéncia global que atrai
visitantes dispostos a vivenciar a cultura local através da alimentacdo, gerando um fluxo de receita mais
distribuido e sustentavel para diversos elos da cadeia produtiva.

1. Diversificar a Matriz Turistica: Reduzir a dependéncia exclusiva do turismo de sol e praia,
oferecendo uma experiéncia cultural auténtica e diferenciada.

2. Impulsionar o Desenvolvimento Local: As diretrizes propostas (Art. 29, 1) garantem o apoio direto
a produtores locais, agricultores familiares e comunidades tradicionais, transformando a demanda
turistica em uma fonte de renda e subsisténcia para o interior e para as comunidades que preservam
os ingredientes nativos e a sociobiodiversidade cearense (Art. 2°, V).

3. Aumentar a Permanéncia e o Gasto do Turista: A criagdo de rotas e circuitos gastrondmicos oficiais
(Art. 20, 111) e de eventos de exceléncia (Art. 3°, I1) estimula o turista a explorar mais o territorio,
aumentando o tempo de permanéncia no estado e 0 consumo.
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A culinéria cearense € um patrimoénio imaterial que carrega consigo histérias, técnicas ancestrais e modos
de preparo tradicionais. O fomento a gastronomia &, essencialmente, um ato de preservacéo cultural. A
proposi¢do incentiva a transmissdo e a salvaguarda de receitas tipicas (Art. 2°, IV) e integra a culinéria
nas acoes de educacdo patrimonial (Art. 2°, VI), garantindo que os "saberes e sabores tradicionais' ndo se
percam.

As acles previstas, como 0 Guia Gastrondmico Oficial e as premiagdes estaduais (Art. 3°, 111 e IV),
atuardo como ferramentas de qualificacdo e visibilidade, elevando o padréo da oferta e incentivando a
sustentabilidade na cadeia de val or, desde a producdo priméria até o empreendedorismo na cozinha.

Em suma, esta Lei € uma medida oportuna e estratégica que utiliza o que o Ceara tem de mais saboroso —

sua culinaria — para promover o desenvolvimento econémico sustentével, gerar emprego e renda e
fortalecer aidentidade cultural do nosso Estado.

DEPUTADO DE ASSISDINIZ

DEPUTADO (A)
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