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INSTITUI A ROTA DO QUEIJO ARTESANAL COMO

CIRCUITO TURISTICO NO AMBITO DO ESTADO DO

CEARA.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO CEARA DECRETA:

Art. 1° Ficainstituida a Rota do Queijo Artesanal como circuito turistico no ambito do Estado do Ceara.

Par&grafo Unico. A Rota do Queijo Artesanal abrange os municipios de Taug, Jaguaribe, Quixeramobim,
Crato, Limoeiro do Norte, Trairi, Russas, Milhd, Guailba, Quixadd, Morada Nova, Aquiraz e
Hidrolandia.

Art. 2° Considera-se queijo artesanal 0 queijo produzido com leite integral, fresco ou refrigerado e cru,
respeitados os métodos tradicionais, culturais e regionais, com emprego de boas praticas agropecuarias e
de fabricacao.

Art. 3° S80 objetivos desta lei:
| — Incentivar e desenvolver a pratica do turismo gastronémico nos Municipios Produtores de Queijo

Artesanal previstos nesta lei, promovendo a cultura do consumo do Queijo Artesanal como atividade
econdmica;
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Il —fomentar a economia, geracdo de emprego, renda, mercado e empreendedorismo local;
Il — estimular e desenvolver o turismo gastrondmico, cultural e sustentavel;

IV - promover e difundir o consumo do queijo artesanal produzido no Estado do Cearg;

V - preservar e valorizar as técnicas tradicionais de producéo de queijo artesanal;

V1- promover a preservagdo cultural dos municipios integrantes da rota.

Art 4° EstaLei entrard em vigor na data de sua publicacéo.

Sala das sessoes, em 06 de outubro de 2025.

Deputado Estadual Salmito

JUSTIFIVATIVA

O presente projeto, visa reconhecer e valorizar aimportancia do Queijo Artesanal nos municipios que se
destacam em sua producgdo, no Estado do Ceard. Este projeto de lei busca respaldar e promover uma
atividade econdmica gue tem se destacado ao longo dos anos, impulsionando o desenvolvimento
regional e contribuindo significativamente para a melhoria da qualidade de vida dos cidaddos que
laboram direta ou indiretamente neste ramo.

O Queijo Artesanal € um produto tradicional, elaborado, via de regra, por técnicas manuais, valorizando
a identidade territorial, regional e cultural, com caracteristicas unicas que refletem o clima e mangjo da
regido de origem. Trata-se, portanto, de produto de maior valor agregado, uma vez gque sua técnica de
producdo exige mais cuidado e refinamento do que 0s queijos comuns,

No Estado do Ceard, a producdo e a comercializaco de queijos artesanais € regulamentada pela Lei
17.318/2020, a qual conceitua, em seu art. 2°, o Queijo Artesanal como o queijo produzido com leite
integral, fresco ou refrigerado e cru, respeitados os métodos tradicionais, culturais e regionais, com o
emprego de boas préticas agropecuérias e de fabricacdo. Ademais, a referida lei impde que, para a
producdo de queijos artesanais, o estabel ecimento deverater seu registro emitido pelo 6rgéo de inspecéo
do Estado do Ceara ou do municipio em que o empreendimento estiver devidamente instalado.

As cidades mencionadas nesta lel possuem estabel ecimentos que cumprem os requisitos previstos na L ei

17.318/2020 e, além disso, tém se destacado na producéo e comercializacdo de Queijo Artesanal. Nessa
perspectiva, exemplifica-se Quixeramobim, municipio que € uma das maiores bacias leiteiras do Estado
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do Ceara e possui 0 empreendimento “Queijo do Tonho”, o qual foi premiado na PEC Nordeste com o
titulo de melhor queijo maturado.

Também merece destaque 0 municipio de Limoeiro do Norte, em que a queijaria“Doce Vita’ recebeu o
Selo Arte do Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA), certificacdo que atesta a fiscalizacdo de
produtos de origem animal produzidos artesanalmente e permite a comercializacdo em todo pais, ou
Sgja, os limites de venda foram ampliados.

Além dos beneficios econémicos, a cultura da producéo de Queijo representa um valioso patriménio
cultural, refletindo a histéria, as tradicdes e o talento dos produtores locais. O reconhecimento e
valorizacdo do Queijo Artesanal como produto de identidade estimula a preservacdo das tradicoes,
impulsiona o turismo cultural e fortalece aimagem daregido como destino diferenciado.

E imperioso citar que a consolidagdo da cadeia produtiva de Queijo Artesanal tem proporcionado o
surgimento de novos empreendimentos, que impulsionam as economias dos referidos municipios e que
podem ser aproveitados de maneira sinérgica com o setor turistico. O reconhecimento e apoio a essa
atividade se fazem necessarios para fomentar o crescimento sustentével e fortalecer as oportunidades de
negdcios existentes. E essencial destacar que a producéio de Queijo Artesanal tem potencial de se tornar
fonte expressiva de geracdo de emprego e renda, contribuindo diretamente para o progresso
socioecondmico.

Diante do exposto, o presente projeto de lei tem como objetivo estabelecer medidas de apoio e incentivo
aproducdo e a comercializacdo de Queijo Artesanal nas referidas cidades, aliando o turismo a atividade
econémica. Cumpre destacar que a aprovacao deste projeto de lei representara um importante passo para

o fortalecimento da economia dos municipios previstos por esta lei, o estimulo ao turismo e a
valorizac&o do patrimoénio cultural dessas municipalidades.
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DEPUTADO SALMITO

DEPUTADO (A)
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